FORMACION ESPECIFICA

Atendiendo a las especiales caracteristicas y necesidades profesionales de la poblacién, tanto en
activo como desempleados.

Financiada a través de la medida 1 del Programa de
Desarrollo Rural 2014-2020 de la Regién de Murcia
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26, 27, 28 y 29 Junio
15:30 a 20:30


@ OBIJETIVOS

El objetivo principal de esta accion formativa

es que se adquiera los conocimientos

necesarios para la realizacion de los distintos

tipos de control que se llevan en las diferentes
etapas del proceso productivo de los productos
hortofruticola donde el control de calidad, es de
vital importancia tanto para asegurar los requisitos
de nuestros clientes como para cumplir con
requisitos legales.
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Giin! DESTINATARIOS

La accion formativa va dirigida a agricultores, tecnicos vy estudiantes
que quieran adquirir conocimientos en el control de calidad de
productos hortofruticolas tanto en el campo como en la industria.

O NORMATIVA

Orden de 21 de diciembre de 2010, de la Consejeria de Agricultura y Agua, por la

que se regulan las homologaciones de acciones formativas en materia

agroalimentaria, medioambiental y de la pesca. (BORM 296 de 24/12/2010).

@ PROGRAMACION

Teoria.

Tema 1. Concepto de calidad, Seguridad Alimentaria y
APPCC (1h)

Tema 2. Conceptos previos a tener en cuenta para cumplir
con la calidad de productos hortofruticolas (1h)

Tema 3. ¢Queé es un control de calidad y qué aspectos
evalua? (3h)

Tema 4. Fases de control de la calidad de los productos de
los productos hortofruticolas (5h)

Tema 5. Parametros para el control de la calidad en
hortalizas (1h)

Tema 6. Parametros para el control de la calidad en fruta
(1h)

Tema 7. Equipos de medicion de calidad (1h)

Tema 8. Realizacion control: Tamafo muestra. Checklis
control. Registro datos (2h)

Practica

Tema 9: Practica n21: Visita a campo/invernadero
para la comprobacion del estado de calidad de los
cultivos (2h)

Tema 10: Practica n%2: Visita a empresa
hortofruticola (2h)

Tema 11: Practica n®3: Utilizacion de equipos de
medicion en laboratorio (1h)





