Tomador de muestras de leche

Area: Ganaderia

Modalidad: Presencial

HGO02

Duracion: 8 horas
Plazas: 20
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1. DESTINATARIOS

Destinado a ganaderos, trabajadores de explotaciones ganaderas, transportistas y recogedores de
leche, agentes del sector lacteo e interesados en general relacionados con el sector agrario,
agroalimentario o forestal.

1.1. Criterios admisibilidad de los alumnos.

Para poder inscribirse en una accién formativa financiada a través del Programa de Desarrollo Rural
2014-2020 de la Comunidad Auténoma de la Regién de Murcia los alumnos deben estar relacionados
con el sector agrario, alimentario y forestal.

1.2. Criterios de seleccion de los alumnos.

Se establece como criterio de seleccidn la fecha de solicitud realizada por parte de los alumnos. En
caso de haber varias solicitudes con la misma fecha, se ordenaran las mismas en orden alfabético del
primer apellido, comenzando por la letra A, y se seleccionardn en orden creciente.

Para las acciones formativas financiadas a través del Programa de Desarrollo Rural 2014-2020 de la
Comunidad Auténoma de la Region de Murcia se establecen obligatoriamente los siguientes criterios
de seleccidn:

= El solicitante es mujer: 5 puntos.
= Elsolicitante es joven (menor de 41 afios): 5 puntos.
= Otros: trabajadores del sector lacteo 5 puntos

Asi a cada solicitud de inscripcion se le asignaran los puntos indicados en funcidn del solicitante. En el
caso de empate en las puntuaciones, el desempate se realizara en funcidn de la fecha de entrada de
la solicitud de inscripcidn. Si sigue habiendo empate se ordenaran las mismas en orden alfabético del
primer apellido, comenzando por la letra A, y se seleccionaran en orden creciente.

2. OBJETIVOS.

- Dar aconocery entender las caracteristicas de la leche cruda y sus componentes.

- Definir y exponer los diferentes factores y circunstancias que influyen en la calidad de la
leche, tanto en el momento de su obtencién como en su posterior almacenamiento vy
transporte.

- Explicar el protocolo o rutina de ordefio y su relacidn con la calidad y seguridad de la leche.

- Exponer y detallar las diferentes etapas que sigue la leche cruda desde su obtencidn,
almacenamiento, recogida, transporte y recepcién en planta.

- Mostrar las verificaciones y controles a los que obligatoriamente se debe someter la leche
cruda asi como el modo y manera correctos de obtener, mantener y transportar las
muestras, en su caso, para tal cometido.
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- Relacionar los diferentes actores que intervienen en el proceso, y su tarea o responsabilidad.

3. NORMATIVA

Orden de 21 de diciembre de 2010, de la Consejeria de Agricultura y Agua, por la que se regulan las
homologaciones de acciones formativas en materia agroalimentaria, medioambiental y de la pesca.
(BORM 296 de 24/12/2010).

Reglamento CE 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002, por el que
se establecen los principios y los requisitos generales de la legislacién alimentaria, se crea la
Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad
alimentaria.

Reglamento CE 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, relativo a la
higiene de los productos alimenticios.

Reglamento CE 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, por el que
se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal.

Reglamento CE 854/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, por el que
se establecen normas especificas para la organizacidn de controles oficiales de los productos de
origen animal destinados al consumo humano.

Real Decreto 217/2004, de 6 de febrero, por el que se regulan la identificacién y registro de los
agentes, establecimientos y contenedores que intervienen en el sector lacteo, y el registro de los
movimientos de la leche.

Real Decreto 752/2011, de 27 de mayo, por el que se establece la normativa basica de control que
deben cumplir los agentes del sector de leche cruda de oveja y cabra.

4. PROGRAMA.

4.1. Teoria.

Tema 1. Composicién y caracteristicas de la leche cruda. (0,5 horas)
Tema 2. Conceptos de calidad de la leche cruda: Fisico-quimica; Higiénico-sanitaria. (0,5 horas)

Tema 3. Controles obligatorios a realizar en la explotacidn: Inspeccion organoléptica; Control de
temperatura, tanque de frio; Pruebas previas a la carga (acidez, estabilidad al alcohol y deteccion de
residuos de antibioticos); Fraudes (repercusiones sanitarias y econémicas). (1,5 horas)

Tema 4. Material de muestreo: Envases (tipos de materiales; composicién); Conservantes;
Conservacién de los materiales; Material para la toma de muestra. (0,5 horas)

Tema 5. Procedimiento de toma de muestra en la explotacion y en el centro lechero: La figura del
transportista y del tomador de muestras (Responsabilidad y actitud del transportista; Presencia del
ganadero); Técnicas de muestreo (Mezcla de la muestra; Muestreo manual en los distintos tipos de
recipiente; Muestreo automatico y semiautomatico; Identificacién de la muestra). (1,5 horas)
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Tema 6. Transporte de las muestras hasta el centro lacteo: El transportista como manipulador de

alimentos; Formas de contaminacion de la leche cruda; Conservacién y almacenamiento de las

muestras. (1 hora)

Tema 7. Cisternas y equipos de recogida: Limpieza, mantenimiento y conservacion; Revisiones y

controles. (0,5 horas)

4.2. Practica

Tema 8. Préactica 1: Observacion/inspeccidon visual de la leche en el tanque y contrastacidon

organoléptica de la misma. Deteccidn de sustancias (antibiéticos e inhibidores). Prueba del alcohol

(estabilidad de la leche). Determinacion de la acidez. (1 hora)

Tema 9. Practica 2: Equipo, material y procedimiento para toma de muestras de leche en el tanque,

su conservacion y transporte. (1 hora)

5. DISTRIBUCION HORARIA

Horas

Horas totales 8
Horas tedricas 6
Horas practicas sin uso de 5
maquinaria o equipos

Horas practicas con uso de 0
maquinaria o equipos

Horas evaluacién 0
Horas presenciales 8
Horas no presenciales 0

6. REQUISITOS DE PERSONAL

6.1. Coordinador

Para las acciones financiadas a través del Programa de Desarrollo Rural 2014-2020 de la Comunidad

Auténoma de la Regién de Murcia se debera cumplir con los siguientes requisitos:

RC.1 Tiene una formacidn periddica adecuada, habiendo recibido al menos 10 horas de

formacién relacionadas con la gestidon de la formaciéon o con el sector agrario, alimentario y

forestal en los ultimos cinco afos.
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6.2. Personal docente

El profesorado para impartir esta accién formativa deberd cumplir los siguientes requisitos:

RP.1 Tienen una formaciéon pedagdgica adecuada segun se recoge en el articulo 3.8 de la Orden
de Homologacion en vigor del Servicio de Formacidon y Transferencia Tecnoldgica o ha
participado en la accién formativa “FD01 Formacion didactica” impartida por la Consejeria de
Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio Ambiente.

RP.2 Tienen una formaciéon periddica adecuada, habiendo recibido al menos 10 horas de
formacién relacionadas con el sector agrario, alimentario y forestal en los ultimos cinco afos.

RP.3 Licenciado, Ingeniero, Arquitecto o bien Diplomado, Ingeniero técnico, Arquitecto técnico o

el titulo de grado adecuado a los temas a impartir en el curso.

7. MATERIAL NECESARIO.

7.1. Manual

No existe manual editado por la Consejeria de Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio
Ambiente. El mismo serd realizado por parte de la entidad organizadora de la accidn formativa.

Para las acciones financiadas a través del Programa de Desarrollo Rural 2014-2020 de la Comunidad
Auténoma de la Regién de Murcia se debera cumplir con los siguientes requisitos:

El Manual deberd llevar impresa en la portada la fuente de cofinanciacidn del PDR, indicando los

escudos de la CARM, MAPA y FEADER.

7.2. Material necesario para la teoria

A cada alumno se le hard entrega como minimo del siguiente material didactico: carpeta, block notas
25 folios minimo y boligrafo azul.

Para las acciones financiadas a través del Programa de Desarrollo Rural 2014-2020 de la Comunidad
Auténoma de la Regién de Murcia se debera cumplir con los siguientes requisitos:

= Todo el material didactico debera llevar serigrafiada la fuente de cofinanciacién del PDR,
indicando los escudos de la CARM, MAPA y FEADER.

7.3. Material necesario para la practica.

7.3.1. Material para mostrar en la practica.

Material y equipo toma muestras de leche.

Frascos/tubos recogida 50ml con tapa.
- Nevera.
- Cazo toma muestras.

- Pegatinas para etiquetar.
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- Conservantes/reactivos azidiol y purpura de bromocresol.
Material y equipo determinaciones analiticas.

- Kit/test rapido de antibidticos en leche.

7.3.2. Material para los alumnos que hacen la practica.

Para la realizacién de cualquier visita practica se precisa el equipo minimo de bioseguridad (EPIs)
para visitar una explotacién ganadera o instalacidon de almacenamiento o transporte de leche cruda,
compuesto por:

e Mono-buzo visita desechable
e (Calzas cubrebotas
e Guantes desechables (vinilo, o nitrilo)

e Mascarillas FFFp2

7.3.3. Maquinaria y equipos necesarios.

No procede.

8. REQUISITO DE LAS AULAS

8.1. Aula de teoria
El aula cumplira todos los requisitos legales de aplicacidon dentro de su actividad y dispondra de:
RAT.1 Una superficie minima de 2m?/alumno.

RAT.2 Aseos.

RAT.3 Mesas y silla para cada uno de los alumnos y el profesor. En el caso de los alumnos sera
valida silla con pala en lugar de mesa y silla.

RAT.4 Pizarra.
RAT.5 Ordenador.
RAT.6 Proyector y pantalla de proyeccidn.

En el caso de impartir las acciones formativas en un aula de videoconferencia, ésta debera permitir,
en todo momento, una conectividad sincronizada entre el formador y los alumnos y disponer, al
menos, de las siguientes caracteristicas:

= Software en el que:
e Se registre la fecha y hora de conexién y desconexidn de los alumnos

e Permitir la conexién del alumnado a través de video y micréfono.
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e También deberd tener aplicacién de chat para la comunicacién entre el alumnado asi
como con el personal docente.

e Aplicativo que permita el intercambio de archivos.

e Aplicativo que permita compartir la pantalla, tanto por parte del alumnado como del
personal docente.

= Poner a disposicidn del personal docente:
e Equipo informatico
e Conexion a internet

Camara de video.

Micréfono.

Altavoz.

= Ademads, se deberd facilitar la conexiéon a la Administracién para realizar las visitas o

supervisiones que se consideren.

8.2. Aula de practicas.

No procede.

8.3. Campo de practicas.

Las practicas se podran realizar en una instalacién que cuente con el equipamiento minimo para el
almacenamiento y/o transporte de leche cruda, o laboratorio de anlisis, o explotacion ganadera de
leche; o bien realizarse de manera simulada empleando herramientas y material didactico alternativo
(video tutoriales, material grafico, presentaciones..) que faciliten el aprendizaje y la comprensidn de
los alumnos, en cuyo caso el material necesario para mostrar en la practica y para entregar a los
alumnos que realizan la practica no seria imprescindible.

9. EVALUACION.

9.1. Requisito para poder realizar la evaluacion.

Para poder realizar la evaluacién el alumno tendrd que haber asistido al menos al 90% de la duracion
total de la accién formativa (contando las horas necesarias para la realizacidn de la evaluacidn).

9.2. Evaluacion.

9.3. Normas de ejecucion de la evaluacidn.

La evaluacidon del alumno se llevara a cabo mediante un sistema de evaluacién continua en la que se
tiene en cuenta varios parametros:

— La participacién en la fase practica.
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— La Asistencia. No se permitird la ausencia, incluso por motivos justificados a mas del 10 % de las
horas totales del curso.

10. CUALIFICACION

= Certificado de suficiencia.

11. CONVALIDACIONES

Esta accidon formativa es vdlida para la acreditar la capacitacion y competencia profesional adecuada
exigida en la ayuda destinada a los jovenes agricultores

12. PROTOCOLO DE PRACTICAS.

Las practicas consistiran en desarrollar y realizar el protocolo de toma de muestras utilizando el
equipo y material necesarios, preparando e identificando las muestras para su conservacion y
transporte.

También se procedera a realizar las determinaciones analiticas basicas de la leche cruda asi como la
contrastacion organoléptica de la misma.

Se procedera también a valorar la limpieza de las instalaciones y equipos, y a la adecuada anotacion
y registro de las operaciones realizadas en los correspondientes formatos/registros.
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