MNO1

Mantenimiento de zonas ajardinadas: piscinas y estanques

Area: Gestion del agua

Modalidad: Presencial

Duracion: 25h
Plazas: 20
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1. DESTINATARIOS

Esta accién formativa esta dirigida principalmente, a profesionales del sector de la jardineria, o que
se quieran dedicar a ella, asi como personal de otros sectores interesados en el tema.

1.1. Criterios admisibilidad de los alumnos.

Para poder inscribirse en una accién formativa financiada a través del Programa de Desarrollo Rural
2014-2020 de la Comunidad Autonoma de la Regién de Murcia los alumnos deben estar relacionados
con el sector agrario, alimentario y forestal.

1.2. Criterios de seleccion de los alumnos.

Se establece como criterio de seleccién la fecha de solicitud realizada por parte de los alumnos. En
caso de haber varias solicitudes con la misma fecha, se ordenaran las mismas en orden alfabético del
primer apellido, comenzando por la letra A, y se seleccionaran en orden creciente.

Para las acciones formativas financiadas a través del Programa de Desarrollo Rural 2014-2020 de la
Comunidad Auténoma de la Regién de Murcia se establecen obligatoriamente los siguientes criterios
de seleccidn:

= Elsolicitante es mujer: 5 puntos.
= Elsolicitante es joven (menor de 41 afios): 5 puntos.
= QOtros: 0 puntos.

Asi a cada solicitud de inscripcion se le asignaran los puntos indicados en funcidn del solicitante. En el
caso de empate en las puntuaciones, el desempate se realizara en funcién de la fecha de entrada de
la solicitud de inscripcidn. Si sigue habiendo empate se ordenaran las mismas en orden alfabético del
primer apellido, comenzando por la letra A, y se seleccionaran en orden creciente.

2. OBJETIVOS.

Muchas urbanizaciones de nuestra region cuentan con piscinas de uso publico, las cuales deben ser
mantenidas por profesionales. Por otro lado, los jardines de dichas urbanizaciones hacen necesario
su mantenimiento. Ambas tareas pueden ser realizadas por un mismo profesional.

Es por ello que el CIFEA, como centro de ensefianza, interesado por afianzar conocimientos,
formacién practica y posibilidad de acceso al mercado laboral, propone la realizacién de este curso
con el objetivo de formar profesionales que puedan acceder a estos puesto de trabajo y realizar esta
operacion de forma adecuada y segura

3. NORMATIVA

Orden de 21 de diciembre de 2010, de la Consejeria de Agricultura y Agua, por la que se regulan las
homologaciones de acciones formativas en materia agroalimentaria, medioambiental y de la pesca.
(BORM 296 de 24/12/2010).
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4. PROGRAMA.

4.1. Teoria.

TEMA 1. PISCINAS DE USO COLECTIVO. (1 hora)

1. Esquema de una piscina. Elementos que la componen. Funcién de cada elemento.

2. Tipos de piscinas.
TEMA 2. ASPECTOS SANITARIOS. (1,5 horas)
1. Contaminacién de una piscina.
2. Tipos de gérmenes.
3. Lasalud y la piscina.
TEMA 3. DESINFECCION DEL AGUA DE BANO. (2 horas)
1. Desinfectantes utilizados.

2. Accidn de los desinfectantes clorados.

3. Consumo de cloro y eficacia desinfectante de los derivados clorados.

4. Otros desinfectantes no clorados.
5. Clorometria y control de pH.
6. Dosificadores de desinfectantes.
TEMA 4. ALGICIDAS. (1,5 hora)
1. Funcion.
2. Tipos de algicidas.
3. Modo de actuacion.
TEMA 5. FLOCULACION. (1,5 hora)
1. Funcidn.
2. Modo de actuacion.
3. Tipos de floculantes.
TEMA 6. PRECAUCIONES EN EL USO DE PRODUCTOS QUIMICOS. (2 hora)
1. Registros Biocidas. Etiquetado. Pictogramas de peligrosidad.
2. Disoluciones.
3. Medidas de proteccidn personal.
4. Fichas de datos de seguridad.
TEMA 7. CIRCULACION Y FILTRACION. (1,5 horas)
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1.
2.

3.

Circulacidon del agua del vaso. Formas de recirculacion.
Sistemas de filtracion.

Eficacia. Ventajas e inconvenientes.

TEMA 8. PARAMETROS DE CALIDAD DEL AGUA DE BANO. (1,5 horas)

1.

Indicadores de la calidad del agua.
a. Indicadores fisicoquimicos.
b. Indicadores microbioldgicos.

c. Otros parametros de calidad.

2. Calidad del aire en piscinas cubiertas.

TEMA 9. PREVENCION DE LA LEGIONELOSIS EN ESTAS INSTALACIONES. (1,5 horas)

1. Medio natural de la legionella. Acceso a las instalaciones de riesgo. Propagacién.

2. Medidas preventivas. 3. Programa de mantenimiento para la prevencion y control de la
legionelosis.

TEMA 10.
1.
2.
3.
4.
TEMA 11.

5.
6.

ASPECTOS CONSTRUCTIVOS Y DE SEGURIDAD. (2 horas)
Vestuarios y enfermeria.

Zonas de estancia de bafistas.

Vasos y elementos complementarios.

Magquinaria y almacén de productos.

ASPECTOS ADMINISTRATRIVOS Y LEGISLACION. (2 horas)

. Situaciones de incumplimiento.
. Situaciones de incidencia.
. Proyectos de nueva construccion o reforma de instalaciones.

. Informe Sanitario de apertura de temporada.

Legislacién aplicable.

Programa de autocontrol.

TEMA 12. RECOMENDACIONES Y OBLIGACIONES DE LAS PERSONAS RELACIONADAS CON LAS
PISCINAS (2 horas)

1.
2.

3.

Usuarios
Personal encargado

Servicios de inspeccion
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4.2. Practica

TEMA 13. VISITA A UNA INSTALACION. (3 horas)

Visita a una instalacidn, con el responsable de mantenimiento, que relna las condiciones adecuadas

para la formacion y seguridad de los alumnos, y abarque la mayor parte del programa del curso. Se

podra cambiar la instalacion dependiendo de la ubicacién del curso.

OBIJETIVO: Conocer “in situ” los aspectos mds significativos de los contenidos tedricos analizados

durante las exposiciones.

5. DISTRIBUCION HORARIA

Horas

Horas totales 25
Horas tedricas 20
Horas prdacticas sin  uso de 3
maquinaria o equipos

Horas prdacticas con uso de 0
maquinaria o equipos

Horas evaluacién 2
Horas presenciales 25
Horas no presenciales 0

6. REQUISITOS DE PERSONAL

6.1. Coordinador

Para las acciones financiadas a través del Programa de Desarrollo Rural 2014-2020 de la Comunidad
Auténoma de la Regién de Murcia se debera cumplir con los siguientes requisitos:

RC.1 Tiene una formacion periédica adecuada, habiendo recibido al menos 10 horas de

formacién relacionadas con la gestidon de la formaciéon o con el sector agrario, alimentario y

forestal en los ultimos cinco afios.
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6.2. Personal docente

El profesorado para impartir esta accién formativa deberd cumplir los siguientes requisitos:

RP.1 Tienen una formaciéon pedagdgica adecuada segun se recoge en el articulo 3.8 de la Orden
de Homologacidon en vigor del Servicio de Formacién y Transferencia Tecnolégica o ha
participado en la accién formativa “FDO1 Formacién didactica” impartida por la Consejeria de
Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio Ambiente.

RP.2 Tienen una formacién peridédica adecuada, habiendo recibido al menos 10 horas de
formacidn relacionadas con el sector agrario, alimentario y forestal en los ultimos cinco anos.

RP.3 Licenciado en Biologia, Ingenieria, Quimica o Ciencias ambientales.

7. MATERIAL NECESARIO.

7.1. Manual

No existe manual editado por la Consejeria de Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio
Ambiente. El mismo serd realizado por parte de la entidad organizadora de la accidn formativa.

Para las acciones financiadas a través del Programa de Desarrollo Rural 2014-2020 de la Comunidad
Auténoma de la Regién de Murcia se debera cumplir con los siguientes requisitos:

El Manual deberd llevar impresa en la portada la fuente de cofinanciacidn del PDR, indicando los
escudos de la CARM, MAPA y FEADER.

7.2. Material necesario para la teoria

A cada alumno se le hard entrega como minimo del siguiente material didactico: carpeta, block notas
25 folios minimo y boligrafo azul.

Para las acciones financiadas a través del Programa de Desarrollo Rural 2014-2020 de la Comunidad
Auténoma de la Regién de Murcia se debera cumplir con los siguientes requisitos:

Todo el material didactico deberd llevar serigrafiada la fuente de cofinanciacién del PDR,
indicando los escudos de la CARM, MAPA y FEADER.

7.3. Material necesario para la practica.

7.3.1. Material para mostrar en la practica.

Los equipos de medicidn que se van a explicar en la practica son los siguientes:

- CLORIMETRO

- PHMETRO

- TURBIDIMETRO

- APARATO PARA MEDIR CO2
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7.3.2. Material para los alumnos que hacen la practica.

No procede.

7.3.3. Maquinaria y equipos necesarios.

No son necesarios.

8. REQUISITO DE LAS AULAS

8.1. Aula de teoria
El aula cumplird todos los requisitos legales de aplicacién dentro de su actividad y dispondra de:

RAT.1 Una superficie minima de 2m?/alumno.
RAT.2 Aseos.

RAT.3 Mesas y silla para cada uno de los alumnos y el profesor. En el caso de los alumnos sera
valida silla con pala en lugar de mesa y silla.

RAT.4 Pizarra.
RAT.5 Ordenador.
RAT.6 Proyector y pantalla de proyeccion.

En el caso de impartir las acciones formativas en un aula de videoconferencia, ésta debera permitir,
en todo momento, una conectividad sincronizada entre el formador y los alumnos y disponer, al
menos, de las siguientes caracteristicas:

= Software en el que:

Se registre la fecha y hora de conexién y desconexidn de los alumnos

Permitir la conexidn del alumnado a través de video y micréfono.

También debera tener aplicacién de chat para la comunicacién entre el alumnado asi

como con el personal docente.

Aplicativo que permita el intercambio de archivos.

Aplicativo que permita compartir la pantalla, tanto por parte del alumnado como del
personal docente.
= Poner a disposicion del personal docente:
e Equipo informatico
e Conexion a internet
e Camara de video.

e Micréfono.
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e Altavoz.
= Ademads, se deberd facilitar la conexiéon a la Administracién para realizar las visitas o

supervisiones que se consideren.

= Navegadores de Internet (Internet Explorer, Mozilla Firefox, Opera, Safari, Google Chrome,
Vivaldi, etc.)

= Software lector de ficheros en formato PDF (Adobe Reader) y compresor de ficheros (7Zip,

Winzip, Winrar, etc.).

= Reproductor Web instalado en navegador: Macromedia Flash Player, dltima version.

8.2. Aula de practicas.

No procede.

8.3. Campo de practicas.

RCP. 1 Piscina homologada para realizar las mediciones por parte del profesor.

9. EVALUACION.

9.1. Requisito para poder realizar la evaluacion.

Para poder realizar la evaluacién el alumno tendra que haber asistido al menos al 90% de la duracién
total de la accién formativa (contando las horas necesarias para la realizacién de la evaluacion).

9.2. Evaluacion.

Las entidades autorizadas realizaran las pruebas de evaluacién a los alumnos. Para asegurar la
transparencia del procedimiento, el dia del examen, una media hora antes al inicio de la prueba, se
elegira al azar, ante la posible presencia de personal de inspecciéon, el modelo de examen a realizar
ese dia. Tales pruebas deberan constar de dos partes: @ Tedrica, con 25 preguntas tipo test.
Practica, con 4 supuestos practicos.

Finalizado el examen, si el inspector ha asistido a la prueba, se le entregard copia de los exdmenes de
todos alumnos, y la plantilla para su correccidn.

9.3. Normas de ejecucion de la evaluacidn.

Para la realizacidn del examen se entregara al alumno tanto las hojas conteniendo las preguntas,
como una plantilla en donde el alumno tendra que marcar con una X, la casilla que corresponda de
acuerdo con la respuesta que considere valida.

Servicio de Formacién y Transferencia Tecnoldgica
Direccién General de Agricultura, Industria Alimentaria vy

Cooperativismo Agrario Cddigo accion formativa: MNO1 vl
Consejeria de Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio Fecha: 29/03/2022
Ambiente

9de 10 FMGO3-SFTT-04 v12



=  CRITERIOS DE PUNTUACION
TEORICO:

Se puntuard de 0 a 10 puntos, valorandose del modo siguiente: B Por cada respuesta correcta: + 0’40
puntos B Por cada respuesta incorrecta: — 0’20 puntos

SUPUESTO PRACTICO:

Se valorara de 0 a 10 puntos. La calificacion de los problemas se especificard en el examen,
atendiendo a su dificultad. Se valorara el planteamiento, la resolucidn, el resultado y la correcta
expresion de las unidades del resultado.

CALIFICACION FINAL: Para la obtencién del carné serd necesario obtener una calificacién de 6 puntos
en cada uno de los dos ejercicios, y solamente se hara la media si en alguno de ellos se obtienen
puntuacién igual o superior a 5, y en el otro igual o mayor de 7 puntos. Se describird en que consiste
la evaluacién y la forma de superarla.

10. CUALIFICACION

En el plazo méximo de un mes desde la recepcion de los nimeros de carné, la entidad confeccionara
los carnés en cartulina blanca, con una foto de cada uno de los alumnos y firmados y sellados por el
director del centro o coordinador del curso. Se enviaran, sin recortar, para la firma del Director
General de Salud Publica y Adicciones, adjuntando la siguiente documentacién:

- Solicitud expedicién de carnés (Anexo 12)
- Justificante de haber abonado las tasas de expedicién de carnés (T810 E) 3)).
- Base de datos Excel, via correo electrénico, con los alumnos que han obtenido el carné,

segln modelo normalizado.

11. CONVALIDACIONES

No procede.

12. PROTOCOLO DE PRACTICAS.

No procede.
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