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OBJETIVOS

El objetivo perseguido con este curso es el de dar a conocer y actualizar
conocimientos relativos a los protocolos de calidad BRC e IFS Food, cada vez
más demandados por el mercado

DESTINATARIOS
Estudiantes, técnicos, trabajadores y empresarios relacionados con el sector
agrario o ganadero, interesados en los protocolos de seguridad alimentaria BRC
e IFS

NORMATIVA

Orden de 21 de diciembre de 2010, de la Consejería de Agricultura y Agua, por
la que se regulan las homologaciones de acciones formativas en materia
agroalimentaria, medioambiental y de la pesca. (BORM 296 de 24/12/2010).

PROGRAMACIÓN
Teoría: __________________________________________________________

1. Particularidades norma BRC (0,75h)
2. Particularidades norma IFS  (0,75h)
3. Requisitos de las normas (0,75h)
4. Compromiso de dirección (0,5h)
5. Plan de seguridad alimentaria (1h)
6. Sistema de gestión de calidad y seguridad alimentaria (1h)
7. Normas relativas a las instalaciones (1h)
8. Control del producto (1h)
9. Control de procesos (1h)
10. Personal (0,75h)
11. Food defense (0,75h)
12. Otras normas BRC/IFS (0,75h)

Prácticas: ________________________________________________________

No se realizan prácticas. Se tratarán casos prácticos dentro del aula
________________________________________________________________

________________________________________________________________


